@ MDS cmbH

CATERING, EVENTS & MEHR

CATERING PREISLISTE 20138

www.mds-muenster.de



Feuer &

Flamme .

Individuell beraten, professionell geplant, virtuos umgesetzt. Machen Sie Ihre
Feier mit MDS zu einem unvergesslichen Ereignis! Von kraftig-deftig bis Haute
Cuisine, vom Aperitif-Happchen bis zum Festmahl — MDS liefert Ihnen nicht nur
Leckerbissen fur jeden Gaumen, sondern sorgt auch fur den richtigen Rahmen.

Cerne unterstitzen wir Sie kulinarisch bei Ihrer Feier in den eigenen Raumlich-
keiten; auf Wunsch bieten wir lhnen aber auch die passende Location fur
Ceburtstagsfeiern, Sektempfinge, Betriebsfeiern oder Hochzeiten mit bis zu
5.000 Gasten an.

Bendstigen Sie zudem genauso freundliches wie aufmerksames Personal fur die
Bewirtung Ihrer Gaste, stehen wir lhnen auch in diesem Bereich gerne zur Seite.
Kurz gesagt: Sie widmen sich ganz lhren Gasten, geniefden die Feier — alles ande-
re tibernehmen wir!

lhre Zufriedenheit und hochste Qualitét sind unser Anspruch. Um dem jeden Tag
aufs Neue gerecht zu werden, arbeiten bei der MDS GmbH rund 130 engagierte
und motivierte Menschen — mit und ohne Handicap — Hand in Hand.

Alle Details tber unsere Leistungen finden Sie auf den folgenden Seiten. Das
MDS-Team wiinscht Ihnen viel Spafd beim Stobern! Aber Vorsicht: Die Lekture
konnte hungrig machen!

Mit kulinarischen Griifden

@ MDS GmbH c

CATERING, EVENTS & MEHR

Christoph Rietmann
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CANAPES

von Hand dekorierte Versuchung im Miniformat

auf Oliven-, Weizen- und Roggenbaguette

KATECORIE 1

Art.-Nr. Artikel

10101 Canapés, gemischt
(Kategorie 1)

10102 - Gouda ™

10103 . Emmentaler

10104 . Leerdammer *

10105 - Kriduterfrischkise ™

1

0106 - Schweinebraten
mit Remoulade

0107 - Salami™

0108 - Kochschinken ™
0109 - Cervelatwurst ™
0110 - Zwiebelmett ™
0111 - Putenbrust ™

0112 - gekochtes Ei
mit Remoulade

KATEGORIE 2

Art.-Nr. Artikel

10113 Canapés, gemischt
(Kategorie 2)

10114 . Brennnesselkise *

10115 . Blauschimmelkise *

10116 - Brie ™
10117 . Camembert *
10118 - Tomate-Mozzarella

mit Basilikumpesto

10119 - Westfalischer
Schinken (roh) *

St.

St.

KATEGORIE 3

Art.-Nr. Artikel

10120  Canapés, gemischt (Kategorie 3)
10121 - Marinierte Gambas mit Zitronengras
10122 - Gebratene Entenbrust mit Preiselbeeren

1
1
1
10123 . Gerduchertes Forellenfilet mit Honig-Senf-Sauce
10124 - Réducherlachs mit Meerrettichcreme

10125 - Rosa gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich
10126 - Rosa gebratenes Schweinefilet mit Cumberlandsauce
1

10127 - Ziegenfrischkdse und Feige

Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte

mit Obstgarnitur
* mit Gemuse- / Krautergarnitur

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

Preis

2,40 €

2,40 €

2,40 €

2,40 €

2,40 €

2,40 € {

2,40 € ’

2,40 €



FINGERFOOD

Die ideale Begleitung fuir Stehempfange

Art.-Nr.
10201
10202
10203
10204
10205
10206
10207
10208
10209
10210
10211
10212
10213
10214

Artikel

Backpflaume im Speckmantel

Dattel im Speckmantel

FrikadellenspieR mit Gemusegarnitur
Kase-Trauben-Spiefd

Tomate-Mozzarella-Spiefd mit frischem Basilikum
Bunter GemusespieR mit frischen Krautern
Gerollter Crépe mit Gemusejulienne und Frischkase
Obstspiefd von frischen Friichten der Saison
Gerollter Crépe mit Parmaschinken und Parmesan
Mini Schnitzelbrétchen mit Krauterremoulade
Gerollter Crépe mit Raucherlachs und Frischkase
Zucchini-Lachs-Réllchen

Marinierter Gamba-Spiefs

Pumpernickeltaler mit Raucherlachs und Frischkase

Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

St.

Preis

2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,30 €
2,30€
2,30 €
2,50€
2,50€
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50€

KLEINE GLASCHEN (PIKANT & SUSS)

Art.-Nr.
10301
10302
10303
10304
10305
10306
10307
10308
10309
10310
10311
10312
10313

Art.-Nr.
10321
10322
10323
10324
10325
10326
10327
10328
10329
10330
10331
10332
10333
10334
10335

Artikel

Salat von Grillgemiise und mariniertem Schafskise
Waldorfsalat mit Sellerie, Apfel und Walnuss
Rohkoststicks mit Joghurtdip und frischen Kriutern
Salat von roten Linsen mit Karotte und Zucchini
Orientalischer Geflugelcocktail

Krabbencocktail

Pikanter Couscous-Salat mit Minze und rosa gebratener Entenbrust

Jakobsmuschel mit Mango-Pinienkernsalsa und Basmati-Reis

Mediterraner Gemuisesalat mit Roastbeefrsllchen

Rote-Bete-Salat mit Ziegenfrischkisenocker!

Fenchelsalat mit Chorizo und Portwein-Nuss-Vinaigrette

Vitello Tonato

Birne mit Ziegenkédse und Feige an Walnussvinaigrette

Artikel

Aprikosen mit Zimt, Kardamom und Ziegenfrischkise

Bananencreme mit Schoko-Chili-Sauce

Duett von dunklem und hellem Mousse au Chocolat mit Fruchtspiegel

Erdbeer-Mango-Risotto mit Minzpesto
Joghurtcreme auf Beerenobst mit braunem Zucker
Mousse au Chocolat, dunkel

Mousse au Chocolat, weif

Obstsalat von frischen Friichten

Panna Cotta mit Erdbeer-Minz-Sauce
Schwarzwilderkirschtértchen im Glaschen
Spekulatius-Knusper-Creme

Tiramisucreme mit gestofienem Loffelbiscuit
Walnusscreme mit beschwipsten Zimt-Pflaumen

Westfalische Herrencreme mit Schokoflocken

Westfdlische Pumpernickelcreme mit eingelegten Kirschen

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

St.
St.

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

Preis

2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,90 €
2,90 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

Preis

3,10 €
2,10 €
2,60 €
2,60 €
2,10 €
2,10 €
2,10 €
2,10 €
2,10 €
3,10 €
2,10 €
2,10 €
3,00 €
2,10 €
2,10 €



SNACKS

fur zwischendurch ...

PIKANT

Art.-Nr. Artikel

10401  Blatterteigtaschchen mit Spinat und Fetakase

10402  Blatterteigtaschchen mit Tomate und Oregano
10403 Mini-Lauchquiche mit Frihlingszwiebeln und Kase
10404  Mini-Quiche Lorraine mit Speck, Zwiebeln und Kise

Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte

SUSS

Art.-Nr. Artikel

10410  MDS-Gebackteller 300 g
10411 MDS-Gebackteller 500 g

St.
St.

Preis

1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €

Preis
6,90 €
12,90 €

HALBE BELEGTE BROTCHEN
ODER BAUERNSCHNITTCHEN

KATEGORIE 2

Art.-Nr.
10513

10514
10515
10516
10517
10518

10519

Artikel

Halbe belegte
Brétchen, gemischt
(Kategorie 2)

- Brennnesselkise
- Blauschimmelkise *
- Brie ™

- Camembert *

- Tomate-

Mozzarella mit
Basilikumpesto

- Westfilischer

Schinken (roh)

Bitte beachten Sie

auf Seite 33!

KATEGORIE 1

Art.-Nr.  Artikel Preis

10501 Halbe belegte St. 1,60€

Brétchen, gemischt
(Kategorie T)

10502 - Gouda” St. 1,60€

10503 - Emmentaler * St. 1,60€

10504 - Leerdammer * St. 1,60€

10505 - Krduterfrischkdse ™ St. 1,60 €

10506 - Schweinebraten St. 1,60€

mit Remoulade ™

10507 - Salami ™ St. 1,60€

10508 - Kochschinken ™ St. 1,60€

10509 - Cervelatwurst ™ St. 1,60 €

10510 - Zwiebelmett ™ St. 1,60€

10511 . Putenbrust ™ St. 1,60€

10512 - gekochtes Ei St. 1,60€

mit Remoulade

KATEGORIE 3

Art.-Nr. Artikel

10520  Halbe belegte Brstchen, gemischt (Kategorie 3)
10521 - Gambas mit Knoblauch-Krauter-Dip

10522 - Rosa gebratene Entenbrust mit Preiselbeeren
10523 - Gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeermeerrettich
10524 - Raucherlachs mit Meerrettichcreme

10525 - Rosa gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich
10526 - Rosa gebratenes Schweinefilet mit Cumberlandsauce
10527 - Shrimps mit Cocktaildip

10528 - Ziegenfrischkise mit Krautern ™

10529 - Ziegenfrischkise natur

Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte

* mit Obstgarnitur
** mit Gemuse- / Krautergarnitur

Kornerbrstchen auf Wunsch. Aufpreis 0,20 €je St.

St.

St.
St.
St.
St.
St.

St.

auch unser Angebot zum
Gourmet -Friithstiicksbuffet

St.

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

Preis

2,00 €

2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €

2,00 €

Preis
2,60 €

2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €



KALTE VORSPEISEN UND SALATE

Art.-Nr.  Artikel Preis

10601  Bunte Rohkoststicks mit leichtem Joghurtdip 2,50 €
10602  Feldsalat mit Speckwiirfeln und Himbeerdressing (saisonal) Tagespreis
10603  Gemischter Blattsalat mit Tomate, Gurke und Paprika * 2,00 €
10604  Griechischer Bauernsalat mit Oliven, Fetakdse und milden Peperoni 2,50 €
10605  Gurkensalat mit frischem Dill 2,00 €
10606  Herzhafter Nudelsalat mit Schinkenstreifen und Erbsen 2,10 €
10607  Pikanter Couscous-Salat mit Gemiise und Minze 2,30 €
10608  Rucolasalat mit Cocktailtomaten, Balsamico Vinaigrette 2,40 €

und gehobeltem Parmesan

10609 salat von roten Linsen mit Karotte und Zucchini 220€
10610  Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum 2,20 €
10611 Waldorfsalat mit Sellerie, Apfel und Walnuss 2,10 €
10612 Westfilischer Kartoffelsalat 2,10 €
10613 Rote-Bete-Carpaccio mit Nussdl und Pecorino 2,80 €
10614 Auswahl an Antipasti: 100g 4,00 €

- gegrillte Zucchini, Aubergine und Paprika
- mit Frischkase gefiillte Peperoni

- verschiedene Sorten Oliven

- getrocknete Tomaten in Krauterd|

10615  Vitello Tonnato 4,00 €

10616  Mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Oliven 2,90 €
und Pinienkernen

* Salatdressing: Balsamico, Joghurt, Honig-Senf, westfalisches SuiR-Sauer-Dressing




SUPPEN EINTOPFE

Zu allen Suppen reichen wir wahlweise zwei Scheiben Zu allen Eintopfen reichen wir wahlweise zwei Scheiben Baguette oder
Baguette oder ein Partybrétchen ein Partybrotchen

Art.-Nr. Artikel Preis L m

10701 Brokkolicremesuppe mit knusprigen CroGtons 200ml  230€ | F‘

10702 Kurbiscremestppchen mit frischem Ingwer 200ml  230€

10703 Feine Gemusecremesuppe mit Gartenkrdutern 200ml  230€

10704 Fruchtige Tomatensuppe mit Basilikumsahne 200ml  230¢€

10705  Hochzeitssuppe mit Eierstich, Fleisch- und Gemuseeinlage 200ml  2,40€

10706  Krustentiersiippchen mit frischen Champignons und Réaucherlachs 200 ml 4,00 €

10707  Italienische Minestrone mit kleinen Nudeln 200ml  2,30€

10708  Feines Kartoffelcremestippchen 200ml  230¢€

10709  Klare Huhnerbriihe mit Fleischeinlage 200ml  2,30€

10710 Pikantes Karotten-Ingwer-Stippchen mit Kokos und 200ml  2,60€

Hahnchenbruststreifen

10711 Spargelcremestippchen mit Gartenkresse 200ml  2,40€ Art.-Nr. Artikel

10712 Franzosische Zwiebelsuppe 200ml 2,30€ 10801  Erbseneintopf mit Wienerle 350ml 3,60 €

10713 Cremesuppchen von Curry, Limetten und Kokos 200ml  2,40€ 10802  Griechische Gyrossuppe 350ml 3,60 €

10714 Gazpacho — geeistes Gemusestippchen 200ml 2,60 € 10803  Grinkohleintopf mit Mettendchen 350ml  3,90€
10804  Herzhafte Gulaschsuppe 350ml 3,90 €

Westfalische Kartoffelsuppe

10805 - mit Lachsstreifen 350ml 3,90 €
10806 - mit Mettendchen 350ml 3,70 €
10807 - mit Wienerle 350 ml 3,70 €
10808 - mit Schinkenstreifen 350ml 3,70 €
10809  Kase-Lauch-Suppe mit gepfeffertem Hackfleisch 350ml 3,70 €
10810  Lamm-Bohnen-Eintopf 350ml 3,90 €
10811  Pikanter Ofeneintopf mit Rindfleischwiirfeln 350ml 3,90 €
10812  Reitersuppe mit Hackfleisch und Ananas 350ml 3,80 €
10813 Westfilischer Linseneintopf mit Kasseler 350ml 3,80 €
10814  Kirchererbsensuppe mit gebratener Chorizo 350ml 3,70 €




BROT UND BUTTER HAUPTGERICHTE

FEINES VOM SCHWEIN

Art.-Nr.  Artikel Preis
Medaillons vom Schweinefilet

11001 - an Champignonrahmsauce 6,90 €
11002 - mit Phfferlingen a la creme 7,20 €
11003 - ,Madagaskar* in Cognac-Pfeffer-Sauce 6,90 €
11004 - mit Speckummantelung an Rahmsauce 7,20 €
11005 - mit Gorgonzolakruste in Kasecreme gebacken 7,50 €
11006 - an Rosmarin-Balsamico-Sauce 6,90 €
11007 - mit getrockneten Tomaten, Oliven und gratiniertem Fetakase 7,50 €

11008 - mit Parmesan-Tomaten-Kruste an Kriuterrahm 6,90 €
11009  Schweinefilet ,Saltimbocca“ mit Marsalasauce 8,20 €
11010  Kasslernackenbraten mit Dunkelbiersauce 5,90 €

11011 Minihaxen mit stifdem Senf 5,50 €

Art.-Nr. Artikel

10901  Partybrétchen (verschiedene Sorten) St.  035€

10902 normales Brétchen <t 0,50 € 11012 Rahmgeschnetzeltes mit Pilzen und frischen Krautern 6,50 €
10903 Kérnerbrstchen St 0,70€ 11013 Saftiger Backschinken in Malzbiersauce 550 €
10904  Mini-Laugenbrstchen St 040€ 11014 Schweineschnitzel im Knuspermantel mit Sauce nach Wahl 590 €
10005  Walnussbaguette St 450€ 11015 Spareribs mit pikanter Salsa 590 €
0506 et hsgehacken St 490 € 11016  Spief3braten gefiillt mit Zwiebelmett

10907  Olivenbaguette St. 2,90 €

10908  Weizenbaguette St. 2,50€

10909  Roggenbaguette St. 2,70 €

10910  Laugenbretzel mit Butter gefullt St.  180€

10911 Leicht gesalzene Butter 20g 040¢€

10912 Tomatenbutter mit Oregano 20g 050€

10913 Krduterbutter 20g 050€

10914  Knoblauchbutter 20g 050¢€



FEINES VOM RIND FEINES VOM LAMM

Art.-Nr. Artikel Preis Art.-Nr.  Artikel Preis
11018  Gefillte Rinderroulade ,Hausfrauen Art* 8,90 € 11031 Fruchtiges Lammcurry 7,50 €
UNSERE EMPFEHLUNG:
11019 Herzhaftes Rindergeschnetzeltes 6,90 € Bei Niedertemperatur 11032 Herzhaftes Lammragodt 7,50 €
11020  Rheinischer Sauerbraten 6,90 € gegartes Roastbeef an 11033 Lammkeulenbraten an Thymiansauce 10,90 €
mit Rosinen und Mandelsplittern Rotwein-Schalotten-Butter,
11021 Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff* 6,90 € Sauce Béarnaise . )
) felsoi und Portweinjus GEFLUGELSPEZIALITATEN
11022 W!engr Tafelspitz ' 7,50 € (Preis auf Anfrage)
mit Zitronen-Meerrettich-Sauce
) . Art.-Nr. Artikel Preis
11023 Zwiebelrostbraten an Rotweinsauce 7,50 €
11034 Hahnchenschnitzel im Knuspermantel mit Sauce nach Wahl 5,90 €
Marinierte Hahnchenbrust 6,90 €

FEINES VOM KALB
11035 . Tandoori (Chili-Kurkuma-Joghurt-Marinade)

11036 - mit Pfeffermarinade

Art.-Nr.  Artikel — 11037 . mit Honig-Senf-Marinade
11024 Herzhaftes Kalbsgeschnetzeltes 8,50€ 11038  Geschmorte Entenbrust an Orangensauce 10,90 €
11025  Kalbsschnitzel ,Saltimbocca“ 10,50 € mit Marzipan-Bratapfel
11026 Medaillons vom Kalbsfilet an Madeirajus 11,90 € 11039 Geschmorte Entenkeule mit Aprikosensauce 9,50 €
und Bratapfel
VIeZ7 Wiemer Sz i Ziene G20 11040  Ceschmorte Ginsebrust an Backpflaumensauce 12,90 €
und Bratapfel
WILDSPEZIALITATEN 11041 Geschmorte Ginsekeule an Calvadossauce und Bratapfel 11,90 €
11042 Knusprige Hahnchenkeule 5,90 €
Art.-Nr. Artikel Prei
: = = 11043 Poulardenmedaillons in Gorgonzolarahm 6,90 €
11028  Hirschkeulenbraten ,Baden Baden“ mit gefiillten 13,90 € mit frischem Basilikum
Pretielbee it 11044  Putengeschnetzeltes in pikanter Kise-Lauch-Sauce 6,20 €
1102 il Ot mi hol A il
029 Wildragott mit Wacholder und Austernpilzen 8,50 € 11045  Fruchtiges Putengeschnetzeltes mit Ananas und Curry 6,20 €

11030 Wildschweingulasch mit Waldpilzen







FISCHGERICHTE

11046

11047

11048
11049
11050
11051

11052

Art.-Nr.

Artikel

Gebratenes Lachsfilet im Krdutermantel
an Weilwein-Sauce

Gebratenes Lachsfilet mit Parmaschinken
und frischem Basilikum in Krauterrahm

Cebratenes Zanderfilet an Dijon-Senf-Sauce
Gebratenes Zanderfilet mit Wasabi
Gegrilltes Rotbarschfilet an Thymiansauce

Bunte Gemiise-Reis-Pfanne mit Streifen von
Lachs- und Zanderfilet, gegrillten Shrimps
und Griinmuscheln

Gebratene Jakobsmuschel mit
Zuckerschoten an Champagnersauce

VEGETARISCHE GERICHTE

Art.-Nr.

11053
11054
11055

-

11056
11057
MR 11058
0 ™
,,.‘ W 0s

11060

Artikel

Asiatische Gemiise-Reis-Pfanne
Auberginenschnitzel an Steinpilzsauce

Couscous-Pfanne mit buntem Gemiise
und Joghurt-Koriander-Dip

Kartoffel-Gemiise-Gratin
Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Lasagne mit Blattspinat, Cashewkernen
und Hirtenkase

Serviettenknodel an Waldpilzrahm

Spatzle-Gemtise-Gratin

Preis

7,90 €

8,50 €

7,00 €
7,00 €
6,90 €
7,90 €

9,50 €

Preis

550 €
6,90 €
550 €

ITALIENISCHE PASTAGERICHTE

Art.-Nr.

11061

11062

11063

11064

11065

11066

11067
11068

11069

Artikel

Griine Bandnudeln
- mit Meeresfriichten in Krauter-Knoblauch-Sauce
- mit Lachs in Weiweinsauce

Lasagne ,Al Forno“ mit Rinderhackfleisch,
Tomaten- und Bechamelsauce

Sardische Nudelpfanne (vegetarisch)
Penne mit getrockneten Tomaten, Oliven, Basilikum,
Knoblauch und gehobeltem Parmesan

Penne aglio olio

Rigatoni mit Oliven und ger6steten Pinienkernen
an Tomatensauce

Tortellini mit Blattspinat und Gorgonzolarahm

Penne ,Quattro Formaggio“
mit vier verschiedenen Késesorten

Penne Nudeln mit Hdhnchen-Pilz-Sauce
und geriebenem Hartkase

Preis

7,90 €

6,50 €

590 €

520 €

590 €

590 €
6,90 €

6,90 €

23




GEMUSEAUSWAHL

Art.-Nr.
11101
11102
11103
11104
11105

11106
11107
11108
11109
11110
11111
11112
11113
11114

24

Artikel

Apfelrotkohl

Bayrischkraut

Blumenkohl mit Semmelbrésel
Brokkoli an Mandelbutter

Bunte Platte von saisonalem Gemuise
an Sauce Hollandaise

Champagnerkraut mit Ananas

Feine Erbsen und Buttermohrchen
Gartenbohnen im Speckmantel
Mediterranes Grillgemiise
Rahmporree

Rahmwirsing

Spitzkohl a la creme

Waldpilzrago(t an Schnittlauchrahm

Westfalisches Sauerkraut

Preis
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,50 €

2,00 €
2,00€
2,50 €
2,50 €
2,00€
2,00€
2,00€
2,50€
2,00€

BEILAGEN

Art.-Nr.
11201
11202
11203

11204
11205
11206
11207
11208
11209
11210
11211
11212
11213
11214
11215
11216
11217
11218
11219
11220
11221
11222

Artikel

Butterkartoffeln
Butterreis

Gebratene Kartoffeln
mit Speck und Zwiebel

Gnocchi an Salbeibutter
Gruine Bandnudeln
Helle Bandnudeln
Kartoffelgratin
Kartoffelknodel
Kartoffelptree
Kartoffelrsti
Rosti-Kroketten
Kartoffel-Wirsing-Gratin
Kartoffel-Barlauch-Nocken
Penne

Rosinen-Reis
Rosmarinkartoffeln
Schupfnudeln
Serviettenknodel
Spatzle

Spiralnudeln
Wildreismischung

Getruffelte Tagliatelle

1,80€
1,70 €
2,00 €

2,10€
1,90 €
1,90 €
2,50 €
2,50 €
1,70 €
1,90 €
2,00 €
2,50 €
2,10€
1,80 €
1,90 €
2,20 €
1,90 €
2,00 €
2,00 €
1,80 €
2,00 €
3,50 €

25



DESSERT KASE

Art.-Nr.  Artikel Preis
11302 Bayrisch-Creme 2,30 €
11303 Erdbeertiramisu 2,40 €
11304  Himbeer-Sahne-Creme 230€
11305  Joghurtcreme mit Beerenobst und braunem Zucker 230¢€
11306  Mousse au Chocolat, dunkel 2,10 €
11307  Mousse au Chocolat, weif 2,10 €
11308  Obstsalat von frischen Friichten 2,50 €
11309  Panna Cotta mit Erdbeer-Minz-Sauce 2,30 €
11310  Rote Gritze mit Vanillesauce 2,30 €
11311 Spekulatius-Knusper-Creme 2,30€
11312 Tiramisu Classico 2,40 €
11313 Walnusscreme mit beschwipsten Zimt-Pflaumen 2,30 €
11314 Walnusscreme mit Marzipanblattern 2,50 €
11315 Westfilische Herrencreme mit Schokoflocken 230€
11316 Westfilische Pumpernickelcreme mit eingelegten Kirschen 2,30€
11317 Zitronencreme 2,30 €
Art.-Nr.  Artikel Preis
11401  Rustikale K4seplatte 100g 4,90€
- Kasewiirfel
- Kése-Trauben-Spiefie
- Gewiirzgurkchen
- Oliven

dazu reichen wir Bauernbrot aus unserer Backstube und Butter

11402 Rohmilchkiseauswahl 150g 6,90€
- herzhafter Hartkise
- franzésischer Weichkise
- Auswahl an Trauben und Nissen
- Feigensenf
dazu reichen wir Baguette aus unserer Backstube und Butter
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KUCHEN UND TORTEN

BLECHKUCHENAUSWAHL TORTENAUSWAHL
Art.-Nr.  Artikel Preis Preis Art.-Nr.  Artikel Preis
60 cm x 20 cm 60 cm x 40 cm 11521 Apfel-Zimt-Torte @26 cm 32,00 €
11501 Apfelstreuselkuchen 35,00 € 69,00 € 11522 Champagnertorte @26 cm 32,00 €
11502 Aprikosenkuchen 35,00 € 69,00 € 11523  Eierlikérsahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11503 Bienenstich 35,00 € 69,00 € 11524  Erdbeersahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11504 Butterkuchen 32,00 € 59,00 € 11525  Flockensahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11505 Donauwelle 35,00 € 69,00 € 11526  Herrensahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11506 Eierlikdrsahneschnitte 42,00 € 79,00 € 11527  Himbeersahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11507 Erdbeersahneschnitte 42,00 € 79,00 € 11528  Kiasesahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11508 Erdbeerschnitte 42,00 € 79,00 € 11529  Nusssahnetorte @ 26 cm 32,00 €
11509 Fruchtschnitte 42,00 € 79,00 € 11530  Pfirsich-Maracuja-Torte @26 cm 32,00 €
11510 Herrensahneschnitte 42,00 € 79,00 € 11531  Schokobirnentorte @26 cm 32,00 €
11511 Himbeersahneschnitte 42,00 € 79,00 € 11532 Schokokirschtorte @26 cm 32,00 €
11512 Kisekuchen 35,00 € 69,00 € 11533 Schokosahnetorte @26 cm 32,00 €
11513 Kdsesahneschnitte 42,00 € 79,00 € 11534 Schwarzwilder Kirschtorte @ 26 cm 32,00 €
11514 Kirschstreuselkuchen 35,00 € 69,00 € 11535  Stachelbeersahnetorte @26 cm 32,00 €
11515 Pflaumenkuchen (saisonal) 35,00 € 69,00 € 11536 Tiramisusahnetorte @26 cm 32,00 €
11516 Rhabarberkuchen (saisonal) 35,00 € 69,00 € 11537  Zitronensahnetorte @26 cm 32,00 €
11517 Stachelbeersahneschnitte 42,00 € 79,00 €
11518 Zupfkuchen mit Birne 3500 € 69,00 €
11519 Schmandkuchen mit Beerenfriichten 42,00 € 79,00 €

11520 Schoko-Sahne-Schnitte 42,00 € 79,00 €

Empfohlene Schnittgrofen:
60 cm x 20 cm: 21 Stiick, 30 Stiick, 42 Stick
UNSERE EMPFEHLUNG IN 60 cm x 40 cm: 42 Stiick, 60 Stiick, 84 Stiick
DER KALTEN JAHRESZEIT:
Wintertraumschnitte

mit Zimt und Kirsche
42,00€ /79,00 €
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MENU-VORSCHLAGE

MENU 1

Franzosische
Zwiebelsuppe

Cefullte Rindsroulade
,Hausfrauen Art*
mit Apfe\rotkoh\

und Butterkartoffeln

\Westfalische

ab 20 Personen

MENU 3

Rindfleischsuppe
mit Einlage

Schweinefilet ,Madagaskar
in Pfeffer-Cognac—Sauce,

dazu griine Bandnudeln
und Salatvariationen

Schmandcreme
mit Beerenfriichten }
und braunem Zucker }

16,50 € |

pro Person

—————

Herrencreme
‘.llll 1 6190 €
MENU 2 \\ pro e __a
T matencreme® pPZ r’/
- Basiikurse™ \\
e .
putenges ™ ec\t\e—sab‘c \
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(o PersO . J
/——»////
/’///
30

MENU 4 *

Brokko\icremes[)ppchen \
mit knusprigen Croltons \

Zwiebelrostbraten \
yom Rind an Rotweinsauce \
mit buntem Gemise \

und Schupfnudeln |

Apfelschnee
mit Zimt
und Zucker

16,90 €

pro Person

[ ——

MENU 6

Backschinken
mit Bierkraftsauce,
Sauerkraut und Kartoffelptiree

Rustikale

Kaseplatte

mit Oliven
und Zwiebelringen

Rote Griitze mit Vanillesauce
und fltssiger Sahne

16,50 €

pro Person

MENU 5 |

Krustentierstippchen }
mit frischen Champignons
und Réucherlachsstreifen

Gebratenes Zanderfilet
an Rahmwirsing mit gerosteten
Baconscheiben
und Wildreismischung

Helles und dunkles '
Mousse au Chocolat }
mit frischen Friichten

18,90 €
pro Person

T
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Cremestippchen
vom Hokaido-Kiirbis
mit frischem Ingwer

Geschmorte Gansebrust
an Backpﬂaumensauce,
dazu Bratapfel, Apfelrotkohl
und KartoffelklsRRe

Walnusscreme
mit Marzipanblittern

pro Person

e

Aus
te Zucchini, Aub

. ill .
geg! hkase gefu\

. mit FrisC
. yerschiedene Sor

- getrocknete Tomaten |

Tomate-M ozzare!

i \
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ons vom Sch

ill
Medai ) o tbarschfilet

Gebratene

Crillgem

Tiramisu

panna Cott
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lte Peperon'\
ten Oliven

weinefil
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t

isepfanne, Rosmart
Sa\be'\gﬂOCCh‘

pro Person

e

la mit frischem Basi

Classico
a mit Erdbeer-Min

likum

kleinen Nudeln

et Saltimboccd”
an Th\/m'\ansauce

nkartoffeln,

z-Sauce

Gerollter Crépe

mit Gemusejulienne

und Frischkise

Klare Huhnerbrihe
mit Fleischeinlage

Gebratenes Lachsfilet

mit Parmaschinken

und frischem Basilikum in

Marinierte Hahnchenbrust

Ratatouillegemiise, Helle

Krauterrahm

,Tandoori“
Saisonsalate,

Bandnudeln
Obstsalat von

frischen Fruchten

pro Person

meemer=g

Marinierte Rinderhuftsteaks,
marinierte Hahnchenbrust,
Lachsfilet mit Lauchzwiebeln und
Krauterbutter und Bratwurst

Gegrillte Thymian-Mohrchen
und Zucchini

Curry-Joghurt-Sauce,
Sweet-Chili-Dip, Aioli,
I\/Iango-Pinienl<ern-Sa|sa,
Krauterquark, Lowensenf

Anti-Pasti
Mediterraner Nudelsalat
Tomate-Mozzarella
mit Basilikumpesto

Verschiedene Baguettesorten an
Krauter- und Tomatenbutter

pro Person

Fischauswah| mit Lachs, Forelle
und Krabben an zweierlej Dips
(Meerrettich und Honig-Senf)

Gemischte Aufschnittplatte
mit Roastbeef,
westfélischem Schinken
und Salami

| Franzésische Kaseauswah|
mit Feigensenf und Weintrauben

Gemischte Brotchen,
Croissants, Brot und Butter

Tomate und Gurke

Ruhrei mit
Nurnberger Wiirstchen

| Obstsalat,
Naturjoghurt und Birchermusli

Auswahl an

Fruchtaufstrichen
und Quark

pro Person



Laugenbrezel ynd Obatzter

Schweinekrustenbraten in
| | Malzbiersauce |
\ Weilwurst mit suflem Senf

i
' ‘ L )
Salat von zweierlei Spargel ‘ M,.enb'.eg(ase
~ -
an Vinaigrette ! -
|

'i Bayrischkraut

| Sauerkraut

Sparge\cremesUppchen |

mit Gartenkresse
Kartoffelpiiree

. 5 enspargel
Minsterlander Stangensparg Semmelknadel !
I

Sauce Hollandaise
Butter
Zerlassene bBu o G |

Braune Butterbrosel
|

Westfalischer roher Schinken und : |
gekochter Schinken . pro Person
. . L
Puten- und Schwemeschmtze\ “ |
Gebratenes Lachsfilet | |
Ruhrei mit frischem Schnittlauch | |
| ini inenacken-
Butterkartoffeln Marinierte Schwein : \
| und Putensteaks, Bratwurs

Kartoffelgratin |
offelsalat

\
* Westfalischer Kart

mit frischen Erdbeeren 1
Qi ﬁ Krautsalat |
t Nudelsalat ‘i

l \

attsalat

pro Person ﬁ Buﬂt?r B\' : |
e an zweierlel Dressing \
— k

Gemischte Baguettes an
Krauter- und Tomatenbutter

pro Person

Feldsalat mit Speckwiirfeln und
Himbeerdressing

Kirbiscremesuppe
mit frischem Ingwer

Geschmorte Gansebrust an
Backpflaumensauce mit Bratapfel
Geschmorte Génsekeule an
Calvadossauce mit Bratapfel

Apfelrotkohl
Rosenkohl
Butterkartoffeln
Klofe

Spekulatius-Knusper-Creme
Wintertraumschnitte

pro Person

Rapunzelsalat mit
Kartoffeldressing und
Speckwiirfeln

\X/ildrahmsuppe »Hubertys«
G:(/Higulasch mit Austernpilzen
SChmorter Hirschkeulenbraten

mit Preiselbeerbirnen

Apfelrotkoh|

Rosenkoh|
Serviettenknode
Buttersptzle

Walnusscreme mit
vanillecf\r/;arzipaﬁbléttern
me mit beschwipsten
Zimtpflaumen

pro Person



MINERALWASSER FLASCHEN- UND FASSBIERE
Art.-Nr.  Artikel Preis Art.-Nr.  Artikel Preis
11801 Selters Classic 0,251 1,20€ 11817  Bitburger 0,331 1,70€

Pilsener, Flasche

11818  Bitburger Radler, 0,331 1,70€
Flasche

11804  Selters Naturell 0751 290¢€ 11819 Bitburger 0331 1,70€

alkoholfrei,
Flasche

11802  Selters Naturell 0,251 1,20€
11803  Selters Classic 0,751 2,90¢€

Beziiglich Wein 11820  Bitburger je Liter 3,10€

und Spirituosen beraten wir Pilsener
Sie sehr gerne persénlich! vom Fass

FRUCHTSAFTE UND SOFTDRINKS KAFFEE- UND TEESPEZIALIATEN

Art.-Nr.  Artikel Preis Art.-Nr.  Artikel Preis
Niehoffs-Vaihinger 11821 Kaffee (pro Liter), 5,90 €
11805 - Apfelsaft 021 130¢€ ;kl.kKaﬂ‘ezszghrée,t .
11806 - Orangensaft 021 140€ vckerund Stpsto
11807 - Apfelsaft 1,01 290€ |11822  Mefmer Tee o
Buddy (Teebeutel)
11808 - Orangensaft 1,01 3,10€ il HeiBwassar
11809  Coca Cola 021 130€ - Darjeeling
11810 Coca Cola Light 021 130€ - Earl Crey
- English Breakfast
11811 Fanta 021 130€
) | - Griner Tee
11812 Sprite 0,2 1,30 € . Pfefferminz
11813 Coca Cola 1,01 3,10€ . Kamille
11814 Coca Cola Light 1,01 310€ - Friichtetee
11815  Fanta 1,01 310€
11816  Sprite 1,01 3,10€
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LEIHGESCHIRR,
EQUIPMENT UND
PERSONAL

Alle angegebenen Preise fur Geschirr,
Besteck und Gliser verstehen sich
inklusive der Reinigung seitens
der MDS GmbH.

Bestuhlung, Pagoden,
Festzelte sowie Licht- und
Tontechnik auf Anfrage!

LEIHGESCHIRR

Art.-Nr. Artikel Preis
20101 Tafelmesser, Tafelgabel, Loffel, etc. pro Stick 0,20 €
20102  Kuchenteller @19cm 0,40€
20103  Hauptgangteller @28cm  0,60€
20104  Dessertschilchen @12cm  0,40€
20105  Suppengedeck (Tasse und Untertasse) P14cm  0,50€
20106  Kaffeegedeck (Tasse und Untertasse) D14cm  0,50€
20107  Teller fur Stehempfang @14cm 050€
GLASER
Art.-Nr.  Artikel Preis
20108  Trinkglas / Longdrinkglas 0,40 €
20109  Wasserglas mit Stiel 040 €
20110  Sektglas 0,60 €
20111 Rotweinglas 0,60 €
20112 Pinnchen / Shotglas 030€



EQUIPMENT

Art.-Nr.  Artikel Preis
20113 Bierzeltgarnitur (1 Tisch mit 2 Banken) 16,00 €
20114 Bierzeltgarnitur (bei Selbstabholung) 10,50 €
20115  Stehtisch 16,00 €
20116 Stehtisch (bei Selbstabholung) 12,00 €
20117 Stehtischhusse weifs, inkl. Reinigung 7,90 €
20118  Stehtischhusse schwarz, stretch, inkl. Reinigung 7,90 €
20119  Stehtischhusse orange, stretch, inkl. Reinigung 7,90 €
20120  Stofftischdecke inkl. Reinigung 7,90 €
20121 Hussen fir Bierzeltgarnitur, schwarz, inkl. Reinigung 9,90 €
20122 Hussen fur Bierzeltgarnitur, orange, inkl. Reinigung 9,90 €
20123  Buffettisch 14,00 €
20124 Spulmobil (inkl. Endreinigung) auf Anfrage
20125  Toilettenwagen Luxus (inkl. Endreinigung) auf Anfrage
20126  Toilettenwagen V.I.P. (inkl. Endreinigung) auf Anfrage
20127  Kuhlwagen 85,00 €
20128  Zapfanlage 25,00 €
PERSONAL
20129  Servicemitarbeiter pro Std. 24,50 €
20130  Serviceteamleiter pro Std. 34,00 €
20131 Koch pro Std. 38,00 €
20132 Beikoch pro Std. 28,00 €
20133 Veranstaltungsleiter auf Anfrage

Die Mindesteinsatzzeit betragt 4 Stunden pro Mitarbeiter.
50 % Aufschlag an folgenden Tagen: 24.-26.12. sowie 31.12 und 01.01.

Ab einem Bestellwert von 250,00 € ist die Lieferung frei Haus! Bei einem Bestellwert unter 250,00 €
berechnen wir im Stadtgebiet Miinster 15,00 € pro Anlieferung und Abholung. Auferhalb des Stadt-
gebietes von Miinster berechnen wir pro gefahrenen km 1,00 €. Bei Fragen zum Thema ,Allergene und
Zusatzstoffe* stehen wir hnen gerne zur Verfigung! Unsere Allgemeinen Geschiftsbedinungen finden
Sie auf unserer Website unter www.mds-muenster.de.

38

derungen vorbehalten!

Preisan

nuar 2018 - Alle Preise inkl. MwSt

Stand: Ja

Den /’éoé en (Urtner
5 e P

Die MDS GmbH - Ihr Partner
fiir eine unvergessliche Hochzeitsfeier!

Individuell beraten, professionell geplant, virtuos umgesetzt. Machen
Sie lhre Hochzeitsfeier mit MDS zu einem unvergesslichen Ereignis.
Von kraftig-deftig bis Haute Cuisine, von Aperitif-Happchen bis Fest-
mahl, wir servieren nicht nur Leckerbissen fiir jeden Gaumen, gerne
sorgen wir auch fiir den richtigen Rahmen.

Auf Wunsch bieten wir lhnen passende Raumlichkeiten, setzen sie mit
anspruchsvollen Dekorationen gekonnt in Szene und kiimmern uns
um ebenso freundliches wie aufmerksames Servicepersonal.

Widmen Sie sich ganz lhren Gasten und genieflen diesen ganz beson-
deren Tag! Alles andere tibernehmen wir.

. {
|M€ﬁrﬂfwﬂ’ Lﬂé’ﬂl’b Alle Infos fiir
Ihr Smartphone:
MDS cmbH EFE
CATERING, EVENTS & MEHR E:..

www.mds-muenster.de




